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Agence fédérale pour la Sécurité de la Chaîne alimentaire 

Notre mission est de veiller  
à la sécurité de la chaîne 
alimentaire et à la qualité de 
nos aliments, afin de 
protéger  la santé des 
hommes,  
des animaux et des  
plantes. 



Agence fédérale pour la Sécurité de la Chaîne alimentaire 

Notre mission principale : les contrôles 

Inspections suivant le plan de contrôle 
• fréquences d’inspection fixées au préalable  checklists 

• recontrôles : inspections défavorables (1 ou plusieurs après 
le temps nécessaire à la réalisation des adaptations 
requises) 

• On cible les moins bons élèves: contrôles de suivi! 
• échantillonnages 

• 1 ou plusieurs échantillons sont prélevés pour 
analyses en laboratoire 
 

Inspections hors plan de contrôle → Plainte, RASFF, 
TIAC, incident dans la chaîne alimentaire... 

 



Agence fédérale pour la Sécurité de la Chaîne alimentaire 

Contrôle par l'AFSCA 

Que vérifie-t-on? 
o Tous les aspects de la législation pour lesquels 

l’AFSCA est compétente: 
o Hygiène, infrastructure, équipement - BPH 
o Autocontrôle - HACCP 
o Traçabilité 
o Notification obligatoire 



Agence fédérale pour la Sécurité de la Chaîne alimentaire 

Contrôle par l'AFSCA 

Comment vérifie-t-on? 
o Inspections au moyen de check-listes 
     nouvelle méthode de recherche! 
o A l'initiative de l'AFSCA 
o Non annoncé 
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Agence fédérale pour la Sécurité de la Chaîne alimentaire 

Contrôle par l'AFSCA 

Checklists spécifique pour les secteurs (DIS, TRA, ...) et chaque 
checklist a un scope spécifique (autocontrôle, hygiène, etc.) 



Agence fédérale pour la Sécurité de la Chaîne alimentaire 

Contrôle par l'AFSCA 

• Checklists avec des commentaires en vert 
• Chaque item a une pondération (10*, 10, 3, 1, 0)  
        impact sur le résultat de l'inspection 



Agence fédérale pour la Sécurité de la Chaîne alimentaire 

Contrôle par l'AFSCA 

Conséquences pour un résultat d'inspection défavorable? 
o Avertissement 
o PV 
o Fermeture immédiate 
o Refus / retrait d'autorisation 
o Saisie des produits non conformes 
o … 

 
 

 



Agence fédérale pour la Sécurité de la Chaîne alimentaire 

Inspections résultats 2017  
vins et spiritueux 

TRA 3351 : Denrées alimentaires origine animale et/ou non animale - EMBALLAGE ET ETIQUETAGE  

code CL Nombre d'inspections % conforme % non conforme 

3351 112 93,8% 6,3% 

Type de mesure Nombre de mesures 

Avertissement 13 

Items dans CL TRA3351 concernant allergies Nombre de 
missions 

% non 
conforme Conforme Non 

conforme 
Pas 

d'application 
Les substances et des produits qui causent des 

allergies ou des intolérances sont mis en évidence 
par une impression qui les distingue nettement du 

reste de la liste des ingrédients. 
105 12,9% 27 4 81 

Les substances et les produits qui causent des 
allergies ou des intolérances sont mentionnés 

dans la liste des ingrédients. 
105 0% 47 0 65 

Total 105 5,13% 74 4 146 

Items dans CL TRA3351 concernant la langue Nombre de 
missions 

% non 
conforme Conforme Non 

conforme 
Pas 

d'application 
Les mentions sont au moins libellées dans la 

langue ou les langues de la région linguistique òu 
les produits sont mis sur le marché. 

105 3,4% 86 3 23 



Agence fédérale pour la Sécurité de la Chaîne alimentaire 

Inspections résultats 2018  
vins et spiritueux 

TRA 3351 : Denrées alimentaires origine animale et/ou non animale - EMBALLAGE ET ETIQUETAGE  

code CL Nombre d'inspections % conforme % non conforme 

3351 105 95,2% 4,8% 

Type de mesure Nombre de mesures 

Avertissement / PV 12 / 3 

Items dans CL TRA3351 concernant allergies Nombre de 
missions 

% non 
conforme Conforme Non 

conforme 
Pas 

d'application 
Les substances et des produits qui causent des 

allergies ou des intolérances sont mis en évidence 
par une impression qui les distingue nettement du 

reste de la liste des ingrédients. 
87 18,2% 27 6 72 

Les substances et les produits qui causent des 
allergies ou des intolérances sont mentionnés 

dans la liste des ingrédients. 
87 0% 44 0 61 

Total 87 7,8% 71 6 133 

Items dans CL TRA3351 concernant la langue Nombre de 
missions 

% non 
conforme Conforme Non 

conforme 
Pas 

d'application 
Les mentions sont au moins libellées dans la 

langue ou les langues de la région linguistique òu 
les produits sont mis sur le marché. 

87 0% 92 0 13 



Agence fédérale pour la Sécurité de la Chaîne alimentaire 

Analyses 2017 et 2018  
vins et spiritueux 

    Boissons alcoolisées 

2017:    
Nombre 

d'échantillons % conforme Nombre de 
mesures 

Divers Ethyl carbamate 41 100% - 
Divers Méthanol 28 85,7% 2 

Insecticide Fipronil somme 7 85,7% 1 
Métaux, métaux lourds et oligo-éléments Plomb (Pb) 8 100% - 

Mycotoxines Ochratoxine A 14 100% - 
Mycotoxines Patuline 5 100% - 

Soufre et dérivés Sulfites 58 100% - 
  Total 161 96,9% 3 

    Boissons alcoolisées 

 2018:   
Nombre 

d'échantillons % conforme Nombre de 
mesures 

Divers Ethyl carbamate 40 95% 1 
Métaux, métaux lourds et oligo-éléments Plomb (Pb) 8 100% - 

Mycotoxines Ochratoxine A 14 100% - 
Mycotoxines Patuline 5 100% - 

Soufre et dérivés Sulfites 57 100% - 
  Total 124 98,4% 1 



Agence fédérale pour la Sécurité de la Chaîne alimentaire 

Merci pour votre attention 

Nathalie DE ZUTTER 
Agence Fédérale de la Sécurité de la Chaîne Alimentaire 

DG Politique de contrôle 
Direction Transformation et distribution des denrées alimentaires 

nathalie.dezutter@favv-afsca.be 
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